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TORNA EL 'TERRA D'OLI', LA VERDOR QUE
ENS OMPLE EL COR

Terra d'oli - programa general

 

‘Terra d’oli’ és la descoberta d'un importantíssim patrimoni natural, arquitectònic,

https://www.segria.cat
https://www.segria.cat/
https://www.segria.cat/printpdf
https://www.segria.cat/sites/default/files/noticies/terra_doli_-_programa_general_0.png


cultural i gastronòmic. Amb el 'Terra d'Oli' coneixem pobles, famílies productores d'oli
d'oliva verge extra, experimentem tastos, maridatges i gaudim de molt bona
gastronomia mentre ens allotgem en cases de turisme rural de somni!

 

� Experiències turístiques de novembre a gener:

 

� Alpicat. Visita guiada al Museu Molí Ca l'Agustí d'Alpicat.

� Durant tot el mes de novembre i de desembre amb reserva prèvia - gratuïta

☎ 973 736 112 www.molicalagusti.es

 

� Maials. Fira de l’Oli Verd.

Visites guiades a la cooperativa, presentació de l’oli nou i fira de productes gourmet i
artesanals.

� 19 i 20 de novembre, de 10h a 20h

☎ 973 130 004 www.maials.cat

 

� Maials. ‘Degusta Maials. Experiència oleoturística 360º’.

Una activitat pe conèixer el monumental centre històric de Maials, la cooperativa i el
procés de producció de l’oli ‘Baró de Maials’ i per realitzar un esmorzar de forquilla
amb productes gourmet i de proximitat.

� 11 de desembre i 15 de gener - 10€ per persona a partir de 14 anys (inclou visites i
esmorzar)

 ☎ 973 130 004 www.maials.cat

 

� Sarroca de Lleida. ‘Brunch amb maridatge OOVE Peccatum7 i vins del Maset’.

Una experiència per conèixer una finca biodinàmica, fer un tast guiat d’olis i caure en
la temptació gastrolúdica protagonitzada pels set pecats capitals maridats amb vins i
caves de Maset.

� 11 de desembre, d’11h a 15h - 30€

☎ 658 961 641
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� Seròs. Visita guiada i tast d’oli al Molí Aresté Teixidó

De la mà dels propietaris d’Aresté Teixidó, coneixerem el procés de producció de
l’OOVE des del moment en què arriben les olives acabades de collir fins que en raja el
suc de l’oliva acabada de premsar. Acabem la visita amb un tast de l’oli nou on
apreciarem sabors i aromes d’aquest or líquid.

� Cada dissabte i diumenge de novembre fins el 18 de desembre, a les 12h - gratuïta

☎ 620 816 131 www.aresteteixido.com

 

� Seròs. ‘Taller de fer sabó a casa’

Sabeu que amb oli podem fer un sabó extraordinari a casa nostra que ens ajuda a
combatre taques impossibles i que té unes qualitats meravelloses per la cura personal?

� diumenge 27 de novembre, a les 11h – gratuïta

☎ 973 780 009 www.seros.cat

 

� Torrebesses. Ruta de la pedra seca i Ruta de la Torrebesses monumental

El Centre d'Interpretació de la Pedra Seca de Torrebesses organitza aquestes visites
guiades per conèixer un territori i un patrimoni del tot espectaculars

� cada dissabte i diumenge, d’11h a 13h – 5€ per persona (amb reserva prèvia)

☎ 646 322 000 www.turismetorrebesses.com

 

 �️ Menús gastronòmics:

· “Menú Terra d’oli”. Restaurant Casal d'Alfés. De dimarts a diumenge, 22€ ☎ 973 136
516

· “Menú d’oli”. Restaurant Cram. Maials. Caps de setmana, 37€ ☎ 973 130 417

· “Menú degustació”. Ca l’Asturià. Seròs. Caps de setmana, 49€ (vi apart) ☎ 973 780
020

· “Menú oli”. Cafè7. Torrebesses. Caps de setmana, 15€ ☎ 973 126 338

· “Tapes i racions”. Restaurant Casal de Torrebesses ☎ 678 582 301
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� Cases de turisme rural:

· ‘Neus i Sisco’, Almatret ☎ 659 499 066

· 'Cal Rexo Rural', Aspa ☎ 646 017 636

· ‘Cal Milio’, Maials ☎ 633 833 592

· ‘El Petit Maialenc’, Maials ☎ 650 905 831

· ‘Ca l’Aviador’, Sarroca de Lleida ☎ 627 887 721

· ‘Les Forques’, Seròs ☎ 606 997 784

· 'Castell Palau', Torrebesses ☎ 666 492 409

· ‘La Casa del Lino’, Torrebesses ☎ 643 147 824

 

� Molins on comprar oli d’oliva verge extra:

· Molí d'Alcanó, Kylatt. ☎ 973 136 015 ordeponent.com

· Molí d'Alfés ☎ 973 136 008 copalfes.cat

· Molí d’Aspa ☎ 973 122 083 olidaspa.com

· Molí de Llardecans, Rajolí d’or ☎ 973130209

· Molí de Lleida, l’Oliverar de Sanui ☎ 608 039 042

· Molí de Maials, Baró de Maials. ☎ 973 130 593 barodemaials.cat 

· Molí de Sarroca de Lleida, Peccatum7. ☎ 658 96 16 41

· Molí de Seròs, Aresté i Teixidó. ☎ 973 780 060 aresteteixido.com 

· Molí de Torrebesses, 1835. ☎ 636 278 115

· Molí de Torrebesses, Oli Degustus ☎ 973 133 012 cooperativalagranadella.cat

 

�� i a la pastisseria M. Serra de Lleida “Delicadeses d’oli”: Pa d’oli elaborat amb OOVE
i Bombons de xocolata artesana amb nucli cremós d’oli.

 

 << Enrera 
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